510 neue Rebstocke auf sechs Aren

TRIENGEN HANS BARMET SETZTE AM WOCHENENDE IM BATZENMOOS 510 NEUE REBSTOCKE

Die Weine von Hans Barmet mun-
den. Von der Fachzeitschrift «Vi-
num» erhielten seine weissen
und roten Cuvées 2012 Hochst-
bewertungen. Nun hat er einen
neuen Rebberg bepflanzt.

Hans Barmet hat Skeptiker iiberzeugt:
In Triengen lédsst sich vortrefflicher

Wein herstellen. Das zeigen die von [

«Vinum» bewerteten Weine «Trienger
Johannit» und «Trienger Tiirstetrunk».
«Einige Leute haben mir einen Blitz
angetragen fiir eine Erweiterung», sagt
der Winzer, im Hauptberuf Sekundar-
lehrer. Am Wochenende hat er wenige
Meter iiber seinem bestehenden Reb-
berg Schiirmatt, im Bétzenmoos, sei-
nen zweiten Rebberg bepflanzt.

510 Stocke kamen in den Boden des
sechs Aren grossen Grundstiicks im
Bédtzenmoos. Die Stickel hatte der
Chef vorher selber gesteckt. Am Frei-
tag und Samstag halfen ihm Sohn
Thomas, Bruder Willy und die be-
freundeten Weinliebhaber Kurt Ar-
nold, Peter Sager, Philipp Zihler, die
Locher fiir die Pflanzen zu graben und
die neuen Reben zu setzen. Beim Zo-
big und beim Zniini — neben Wasser
gabs natiirlich auch Weisswein —
konnte genossen und gefachsimpelt
werden.

Drei Rebsorten ,

«Ich habe die Rebensorten in meinem
Versuchsrebberg iiber vier Jahre getes-
tet», sagt Hans Barmet. Dann hat der
Tiiftler sich entschieden. Er mochte
eine Muscat-Cuvée, einen Verschnitt
aus drei Rebsorten vinifizieren. Folge-
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Hans Barmet steckt eine Rebe in den Boden.
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richtig kamen im Bédtzenmoos zu-
oberst Solaris-Reben in den Boden, in
der Mitte Muscatin und zuunterst Re-
ben von der Sorte Muscaris. «Das sind
pilzwiderstandsfihige Sorten», er-
klart der Weinbauer. Sie gedeihen mit
minimaler Spritzung.

Die einzelnen Stocke hat er bei Reb-
schulen bestellt und gekauft. Die ge-
wiinschte Sorte wurde auf eine ameri-
kanische (und damit reblausfreie)
Unterlage aufgepfropft. Vor dem Ein-
pflanzen schneidet Hans Barmet gut
zehn Zentimeter der Wurzeln ab: «Das
regt das Wachstum der Wurzeln an.» In
drei Jahren sei mit ersten Ertrdgen zu
rechnen. In zehn Jahren diirfte der Reb-
berg Bitzenmoos einen vollen Ertrag,
schitzungsweise 400 bis 500 Flaschen
Wein, abwerfen. Die Ertragsregulie-
rung, das Herausschneiden und die
Kellerarbeit machen die Qualitdt des
Weins, ist sich Hans Barmet bewusst.

Keine Absatzprobleme

Hans Barmet ist in der gliicklichen
Lage, keine Absatzprobleme zu haben.
Mit ein Grund fiir die Erweiterung sei-
nes Anbaugebiets. Wer die Website
www.weinbau-barmet.ch konsultiert,
konstatiert: alles ausverkauft. Auch
die Gemeinde kauft jahrlich 50 Fla-
schen, womit der Wein zum positiven
Botschafter fiir die Gemeinde wird.
Und wie soll der neue Wein heissen?
Was folgt auf Trienger Stréggelebluet
und Tiirstetrunk? «Trienger Harle-
kin», sagt Hans Barmet, und bringt da-
mit, frithestens im Herbst 2016, einen
weiteren geschichtlichen Begriff auf
die Etikette. PETER WEINGARTNER



